
KOMM AN BORD
zur geilsten Crew der Stadt!

Gastronom (m/w/d)

DU BIETEST

Die Stadthafen Leipzig GmbH ist eine führende Adresse für einzigartige
Freizeiter�ebnisse am Wasser. Unser Unternehmen ist sto�z darauf, in der
dynamischen Stadt Leipzig ansässig zu sein und unseren Besuchern
unvergess�iche Momente auf dem Wasser zu bieten. Mit einem Hauptbetrieb
in der Eisha��e während Eishockeyspie�en und Veransta�tungen suchen wir
eine engagierte gastronomische Unterstützung, um unser Team zu
verstärken. 

Erfahrung im Gastronomiesektor: Erfahrung im
gastronomischen Bereich, idea�erweise in der
Eventgastronomie oder während
Großveransta�tungen. 
Teamarbeit: Fähigkeit zur effektiven
Zusammenarbeit mit verschiedenen
Teammitg�iedern und Abtei�ungen. 
Organisationsta�ent: Starke organisatorische
Fähigkeiten und die Fähigkeit, mehrere Aufgaben
g�eichzeitig zu bewä�tigen. 
Kommunikationsfähigkeiten: Gute
Kommunikationsfähigkeiten, um effektiv mit
Gästen und dem Team zu interagieren. 
F�exibi�ität: Bereitschaft zu f�exib�en
Arbeitszeiten, einsch�ieß�ich Abenden und
Wochenenden. 



WIR BIETEN

DEIN VERANTWORTUNGSBEREICH

Die Mög�ichkeit, Tei� eines dynamischen Teams in einem
aufregenden Unternehmensumfe�d zu werden. 
Entwick�ungsmög�ichkeiten und Raum für Kreativität in der
Gesta�tung von gastronomischen Konzepten. 
Attraktive Vergütung und Mitarbeitervergünstigungen. 

INTERESSE GEWECKT?
Dann fü�� gern das Formu�ar auf unserer Homepage aus
oder bewirb dich direkt mit deinem Lebens�auf bei
bewerbung@stadthafen-�eipzig.com

Operative Unterstützung: Enge Zusammenarbeit mit dem
Gastronomie�eiter bei der operativen Leitung a��er gastronomischen
Aktivitäten im Hauptbetrieb in der Eisha��e. 
Servicekoordination: Sicherste��ung eines reibungs�osen Ab�aufs im
Servicebereich während Eishockeyspie�en und Events, um eine
erstk�assige Gästeerfahrung zu gewähr�eisten. 
Persona�management: Unterstützung bei der Auswah�, Schu�ung und
Führung des gastronomischen Teams, um einen effizienten und
serviceorientierten Betrieb sicherzuste��en. 
Veransta�tungsmanagement: Mitwirkung bei der P�anung und Umsetzung
von gastronomischen Konzepten für verschiedene Veransta�tungen in
der Eisha��e. 
Bestandskontro��e: Überwachung des Lagerbestands,
Beste��ungsabwick�ung und Sicherste��ung der Qua�ität der
gastronomischen Angebote. 

Wir begrüßen Bewerbungen von Personen mit unterschied�ichem Hintergrund
und Erfahrung, um die Vie�fa�t unseres Teams weiter zu stärken.


