
KOMM AN BORD
zur geilsten Crew der Stadt!

Gastronom (m/w/d)

DU BIETEST

Die Stadthafen Leipzig GmbH ist eine führende Adresse für einzigartige
Freizeiterlebnisse am Wasser. Unser Unternehmen ist stolz darauf, in der
dynamischen Stadt Leipzig ansässig zu sein und unseren Besuchern
unvergessliche Momente auf dem Wasser zu bieten. Mit einem Hauptbetrieb
in der Eishalle während Eishockeyspielen und Veranstaltungen suchen wir
eine engagierte gastronomische Unterstützung, um unser Team zu
verstärken. 

Erfahrung im Gastronomiesektor: Erfahrung im
gastronomischen Bereich, idealerweise in der
Eventgastronomie oder während
Großveranstaltungen. 
Teamarbeit: Fähigkeit zur effektiven
Zusammenarbeit mit verschiedenen
Teammitgliedern und Abteilungen. 
Organisationstalent: Starke organisatorische
Fähigkeiten und die Fähigkeit, mehrere Aufgaben
gleichzeitig zu bewältigen. 
Kommunikationsfähigkeiten: Gute
Kommunikationsfähigkeiten, um effektiv mit
Gästen und dem Team zu interagieren. 
Flexibilität: Bereitschaft zu flexiblen
Arbeitszeiten, einschließlich Abenden und
Wochenenden. 



WIR BIETEN

DEIN VERANTWORTUNGSBEREICH

Die Möglichkeit, Teil eines dynamischen Teams in einem
aufregenden Unternehmensumfeld zu werden. 
Entwicklungsmöglichkeiten und Raum für Kreativität in der
Gestaltung von gastronomischen Konzepten. 
Attraktive Vergütung und Mitarbeitervergünstigungen. 

INTERESSE GEWECKT?
Dann füll gern das Formular auf unserer Homepage aus
oder bewirb dich direkt mit deinem Lebenslauf bei
bewerbung@stadthafen-leipzig.com

Operative Unterstützung: Enge Zusammenarbeit mit dem
Gastronomieleiter bei der operativen Leitung aller gastronomischen
Aktivitäten im Hauptbetrieb in der Eishalle. 
Servicekoordination: Sicherstellung eines reibungslosen Ablaufs im
Servicebereich während Eishockeyspielen und Events, um eine
erstklassige Gästeerfahrung zu gewährleisten. 
Personalmanagement: Unterstützung bei der Auswahl, Schulung und
Führung des gastronomischen Teams, um einen effizienten und
serviceorientierten Betrieb sicherzustellen. 
Veranstaltungsmanagement: Mitwirkung bei der Planung und Umsetzung
von gastronomischen Konzepten für verschiedene Veranstaltungen in
der Eishalle. 
Bestandskontrolle: Überwachung des Lagerbestands,
Bestellungsabwicklung und Sicherstellung der Qualität der
gastronomischen Angebote. 

Wir begrüßen Bewerbungen von Personen mit unterschiedlichem Hintergrund
und Erfahrung, um die Vielfalt unseres Teams weiter zu stärken.


